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Cryotechnik Dissevelt

Ein absoluter Trend in der Gastronomie ist
heutzutage das molekulare Kochen mit
Stickstoff-flussig.

Die Cryotechnik Dissevelt bietet Ihnen die
dazugehdrigen Stickstoff-flussig-Behdlter
sowie die Belieferung mit Stickstoff-flussig.
Ferner bevorraten wir eine Anzahl von Miet-
behadltern, so dass Sie bei sporadischer An-
wendung mit geringer Vorlaufzeit Ihrem Event
sorglos entgegensehen kénnen. Eine Einwei-
sung im Umagang mit Stickstoff-flissig sowie
die mietweise Uberlassung von Schutzaus-

rUstung gehdren selbstverstandlich auch zu Behailter Apollo (50 - 200l Inhalt)
unserem Service!
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